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OUWEHANDS
DIERENPARK

LUNCH

LUXE LUNCH BUFFET | Vanaf 35 personen

€ 19,5° volwassenen | € 12,5° (3-9 jaar)

Keuze uit diverse broodjes met een variatie van
luxe beleg, wraps, sandwiches, salades en gezonde
snacks. Geserveerd met mango smoothie, melk en
fruitwaters.

Wraps en sandwiches

« Tonijnsandwich van Turks brood

. Sandwich van Turks brood met mozzarella,
tomatensalsa en pestomayonaise

Diverse broodsoorten en beleg

- Bruine en witte baguettes, meergranen broodjes,
krentenbollen en witte bolletjes

+ . Beenham, gerookte ham, jonge kaas, brie,
eiersalade, hummus en zoetigheden

Salades
«  Groene salade met cherrytomaat en komkommer
« Huisgemaakte huzarensalade

O

Fruity, Veggie & Drinks
Diverse soorten handfruit, verse fruitsalade en

shackgroentes met dip
Mango smoothie

Melk

Fruitwaters & Taksi

Mogelijke uitbreidingen:

Huisgemaakte tomatensoep
Kaasbroodje
Saucijzenbroodje

Broodje kroket

Koffie en thee

@ sales@ouwehand.nl

€3,%
€375 8
€375
€ 3,5° 8

€ 2’70

@ = vegetarisch

= vegan
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OUWEHANDS
DIERENPARK

LUNCH & DINER

BURGERBAR | Vanaf 35 personen
€ 22,5° volwassenen | € 13,%° kinderen (3-9 jaar)
Keuze uit diverse burgers met een variatie van

toppings.

OPTIES

+  Rundvleesburger

«  Crispy — NoChickenburger @

«  Kroketburger

- Brioche broodje

.« Hamburger broodje

«  Krokante Frites

. Gebakken Bacon

- Cheddar Cheese

- Tomaat, augurk en gebakken uien

- Huisgemaakte huzarensalade @
«  Coleslaw 9
- Diverse soorten sla

- Diverse sauzen

@ www.ouwehand.nl/events @ sales@ouwehand.nl

g

Q 0317 650 200

= vegetarisch
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OUWEHANDS
DIERENPARK

DINERBUFFETTEN

JUNGLE BUFFET | Vanaf 35 personen

€ 36,%° volwassenen | € 18,5° kinderen (3-9 jaar)

Een heerlijk veelzijdig dinerbuffet geschikt
voor elke doelgroep.

Brood
. Breekbrood en desembrood

- Krokant gebakken flammkuchen met zeezout en

olijfolie
«  Kruidenmayonaise, aioli en-hummus

Warme gerechten

- Kipsaté met seroendeng en bosui

« Langzaam op de huid gegaarde zalmfilet met
mosterd-dillesaus en preiringen

. Marokkaanse Tajine met ras el hanout,
artisjokharten, rode paprika, aardappel,
kikkererwten, wortel en vegetarische kip

« Lasagne met bladspinazie en fetakaas

- Shakshuka, pittige paprika-tomatenstoof met
verse eieren en peterselie

«  Verschillende verse groenten uit de oven met
Italiaanse kruidenolie

«  Krokante Frites

®

60

Koude gerechten
- Verschillende vissoorten: gerookte zalm,
mosselen in pittige kerriesaus en fruit de mer met
limoenmayonaise en verse dille
«  Charcuterie van ltaliaans gedroogde ham en
salami met verschillende soorten meloen
. Tomatensalade met zeezout, olijfolie en rode ui
- Salade met crispy mais, kidneybonen, ijsbergsla, @
paprika, cherrytomaat, Jalapefio peper, tortilla
chips en guacamole
- Pastasalade Arrabiata met verse basilicum
. Curly kale red met gebrande hazelnoot en Garam @
masala mayonaise

&) — vegetarisch
@ =vegan
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DINERBUFFETTEN

VEGETARISCH BUFFET | Vanaf 35 personen
€ 36,%° volwassenen | € 18,5° kinderen (3-9 jaar)
Een heerlijk veelzijdig dinerbuffet.

Brood

Breekbrood en desembrood

Krokant gebakken flammkuchen met zeezout en
olijfolie

Kruidenmayonaise, aioli en hummus

Warme gerechten

Marokkaanse Tajine met ras el hanout,
artisjokharten, rode paprika, aardappel,
kikkererwten, wortel en vegetarische kip
Lasagne met bladspinazie en fetakaas

Krokant gebakken plaattaart van courgette,
créeme fraiche en verse kruiden

Paprika gevuld met rijst, verse groenten en witte
bonen

Moussaka in laagjes van aardappel, aubergine en
feta ;
Roseval aardappeltjes met rozemarijn en rode ui
uit de oven

Krokante Frites met (vegan)mayonaise

Koude gerechten
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Tomatensalade met zeezout, olijfolie en rode ui
Pastasalade Arrabiata met verse basilicum

Salade met crispy mais, kidneybonen, ijsbergsla,
paprika, cherrytomaat, Jalapefio peper, tortilla
chips en guacamole

Zoetzure rode kool met wortel en verse peterselie
Curly kale red met gebrande hazelnoot en Garam
masala mayonaise

@ = vegetarisch

=vegan
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OUWEHANDS
DIERENPARK

BBQ buffet

BARBECUEBUFFET | Vanaf 35 personen
€ 36,%° volwassenen | € 18,5° kinderen (3-9 jaar)

Brood

Breekbrood en desembrood

Krokant gebakken flammkuchen met zeezout en
olijf olie

Kruidenmayonaise, aioli en hummus

Koude gerechten

Salade van dungesneden komkommer,
gesnipperde ui, olijfolie en bieslook
Tomatensalade met zeezout, olijfolie en rode ui
Huisgemaakte huzarensalade

Salade met crispy mais, kidneybonen, ijsbergsla,
paprika, cherrytomaat, Jalapefio peper, tortilla
chips en guacamole

Diverse sauzen, cocktail, knoflook, bbqg saus en
(vegan)mayonaise

ARG ®

Barbecue in de winter of als het weer niet mee zit? In de Kalahari kunnen wij het gehele jaar door
barbecues verzorgen! Daarnaast ook in de zomertijd in het Jungle restaurant.

Van de grill

Pittig gemarineerde spies van zalmfilet met

gamba van de grill met tartaarsaus

Kipsaté met seroendeng en satésaus
Rundvleesburger

Gegrilde Falafelspies, courgette, cherrytomaat @
en plantaardige Tzatziki hot & spicy
Bloemkoolsteak met Chimichurri
Maiskolf met cajunkruiden @
Krokante Frites

@ = vegetarisch

@=vegan

@ www.ouwehand.nl/events @ sales@ouwehand.nl Q 0317 650 200
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OUWEHANDS
DIERENPARK

DESSERT

Alle diner buffetten zijn uit te bereiden met diverse

nagerechten.

Dessertbuffet € 7,50pP
Een door onze huispatissier samengesteld grand
dessert

Koffie met friandises € 6,5PP

@ www.ouwehand.nl/events @ sales@ouwehand.nl e 0317 650 200




BORREL

BORRELHAPJES
U kunt samen met uw gasten genieten van diverse
luxe borrelhapjes!

Bittergarnituur, variatie van mini snacks € 1,25 Pt

- Van Dobben mini kroket"

- Bourgondiér mini kroket

«  Mini Crispy Chick’n

«  Bami Oriental

«  Mini Frikandel

. Kaassoufflés

Tafelgarnituur € 2,25pp

. Snackgroentes met dip, nootjes en
huisgemarineerde olijven

Luxe belegde plank € 750rP

- Tortilla chips met Jalapefio peper, kaas en
guacamole uit de oven

- Falafel met gegrilde courgette en Tzatziki

+  Flammkuchen met kruidenmayonaise

- ltaliaans gedroogde ham en salami

«  Wrap pulled chicken met sriracha mayonaise en
krokante ui

@ www.ouwehand.nl/events

Warme luxe hapjes

@ sales@ouwehand.nl

Luxe koude hapjes

Borrelarrangement

€ 2,95 p-st
Mini-pita met falafel en tzatziki

Kippendijspiesje met kruidige satésaus,
seroendeng en bosui

Pittig gemarineerd gambaspiesje met tartaarsaus

©@

e 2’95 p.st
Mozzarella met tomatensalsa en pestomayonaise @
Toast met gerookte zalm, limoenmayonaise en

dille

Crushi california roll met wakame en wasabi
mayonaise

€ 15,0 PP
1 uur onbeperkt drank uit het binnenlands
assortiment (bier, wijn, frisdranken en sappen)
Bittergarnituur (3 hapjes per persoon)
Snackgroentes met dip, nootjes en
huisgemarineerde olijven

= vegetarisch
=vegan

Q 0317 650 200




