
PANDASIA LUNCH 
€ 24,50 • MIN. 35 - MAX. 80 PERSONEN

UITGESERVEERD

FANQIE TANG • 番茄汤
Asian style gebonden tomatensoep met groenten en noedels

SHARING

CHA SHAO •  叉烧
Gemarineerd geroosterd varkensvlees gewokt met verse groenten en taugé

CAOGU CHAO XIA •  草菇炒虾
Roergebakken Chinese garnalen met ingelegde groenten en zoetzure saus

ZHA DOUFU •  炸豆腐
Gebakken tofu met Shanghai paksoi, shiitake en een pittige ketjapsaus

YAOGUO JIROU •  腰果鸡肉
 Kip met hoisinsaus, champignons, peultjes, broccoli, paprika en cashewnoten

XIAPIAN •  虾片
Drie verschillende soorten kroepoek 

CHAO FAN HE CHAO MIFEN • 炒饭和炒米粉
Gebakken mihoen met groenten

UITGESERVEERD
Ko�  e en thee

= vegetarisch
= vegan 



PANDASIA BUFFET
€ 39,50  volwassenen | € 21,50  3-9 jaar

MIN. 40 - MAX. 180 PERSONEN

FANQIE TANG • 番茄汤
Asian style gebonden tomatensoep met groenten 

en noedels 

YAOGUO JIROU • 腰果鸡肉
 Kip met hoisinsaus, champignons, peultjes, 

broccoli, paprika en cashewnoten

CAOGU CHAO XIA • 草菇炒虾
Roergebakken Chinese garnalen met ingelegde 

groenten en zoetzure saus 

SU CHUNJUAN • 素春卷
Chinees krokante loempias met kip en een 

chilisaus

JIAZHOU JUAN • 加州卷
California roll met wakame en wasabi mayonnaise

SHADIE JIROU • �鸡肉
Geroosterde kippendij spiesjes van de BBQ met 

kruidige pindasaus

ZHA DOUFU • 炸豆腐
Gebakken tofu met Shanghai paksoi, shiitake en 

een pittige ketjapsaus

XIAPIAN • 虾片
Drie verschillende soorten kroepoek 

CHAO FAN HE 
CHAO MIFEN • 炒饭和炒米粉

Witte rijst en gebakken mihoen 

met groenten

PANDASIA COUPE • € 6,95 p.p

Passie-mango ijs, spekkoek en slagroom

= vegetarisch
= vegan 



SHARING DINER
€ 59,50 • MIN. 35 - MAX. 120 PERSONEN

LONGXIA LUYU TANG • 龙虾鲈鱼汤
 Kreeftenbouillon met zeebaars en groentegarnituur

YUNTUN • 云吞
 Pangsit met een soja- sesam dip

DADA LUYU • -鞑靼鲈鱼
 Tartaar van zeebaars met crème van avocado, kwartelei en krokante nori

ZHA DOUFU • 炸豆腐
Gebakken tofu met Shanghai paksoi, shiitake en een pittige ketjapsaus

JIPAI SHUNI • 鸡排薯泥 
              Parelhoenfi let met crème van zoete aardappelpuree, mierikswortel en een saus van 

vanille en Vadouvan

YAOGUO JIROU • 腰果鸡肉
 Kip met hoisinsaus, champignons, peultjes, broccoli, paprika en cashewnoten

TANGCU YUPIAN • 糖醋鱼片
Krokant gefrituurde zeeduivelfi let met een zoetzure saus van tomaat en ingelegde groenten

JIAZHOU JUAN • 加州卷
California roll met wakame en wasabi mayonaise

CHAO FAN HE CHAO MIFEN • 炒饭和炒米粉
Witte rijst en gebakken mihoen met groenten

XIAPIAN • 虾片
Drie verschillende soorten kroepoek 

CHINESE TUIN 
Hangop met een crème van hazelnoot, eetbare bloemen, framboos, crumble en rozenijs

= vegetarisch
= vegan 



BORREL PANDASIA

BITTERGARNITUUR • € 1,25 p.p

• Chinese loempia

• Kipkrokantje

• Nasi Goreng mini hapje 

• Noedel stickje sweet & sour

WARME LUXE HAPJES • € 2,95 p.st

• Mini gyoza dumplings met tofu en groente

• Kipsaté met satésaus en seroendeng

KOUDE LUXE HAPJES • € 2, 95 p.st

• Tartaar van zalm met hoisinmayonaise en bosui

• Crunchy sushi roll met wakame en lemon pepper 

mayonaise

= vegetarisch
= vegan 


